Lamm Curry Spezialititen

Zu allen Gerichten servieren wir lhnen den besten Basmati Reis.

Lamm Palak Lammfleisch mit Spinat,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in Currysahnesauce, pikant *
oder Lamm Nilgiri zartes Lammfleisch mit Korianderblattern,
griiner Chili, Minze, Kréuter in orientalischer Sauce mit Kokosnussmilch
und Spinat, mittelscharf * 457 °¢

101 Lamm Botti Masala zartes Tandoori-Lammfilet in einer speziellen
Masala-Gewtirz Mischung-Sauce, serviert in einer heiflen
Pfanne, scharf * 2" M
oder Lamm Butter Masala gegrilltes Lammfleisch mit Mandelsauce,
Cashewniissen in Tomatenbutter- Sahnesauce """ S

102 Lamm Mango zartes Lammfleisch in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce " "7
oder Lamm Banana zartes Lammfleisch in
Bananen-Safran-Cashewnuss-Sauce " “""**%
oder Lamm Korma Lammfleisch, in
Safran-Mandel-Sahnesaugce 2" M Ssenise)

103 Lamm Vindaloo Lammfleisch mit Kartoffeln in
Vindaloo-Curry-Sauce, sehr scharf *** 7 *
oder Lamm Curry zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sauce *

Knoblauch, Koriander in einer heiRer Pfanne serviert, pikant *

105 Bhindi Gosht Okraschoten in Lammfleisch, Knoblauch,
Ingwer, Currysauce
oder Dal Gosht Lammfleisch mit Linsen, Ingwer, Knoblauch,
Zwiebel in Currysauce

106 Lamm Chili Lammfleisch gegrillt, gebraten mit Paprika, Zwiebeln,
griner Chili, Ingwer und frischem Koriander, scharf **** 1 27
oder Lamm Jalfarezi mariniertes Lammfleisch, gegrillt und danach

Enten Curry Spezialitidten
110 Ente Korma in Safran-Mandel-Sahnesauce " ®" cemis)

111 Ente Tikka Masalas Entenbrustfilet im Lehmofen gegrillt,
in Mandelsahnesauce zubereitet *" "

in Tomaten-Butter-Créme-Sauce *"

112 Ente Chili Entenbrustfilet gegrillt, gebraten mit Paprika, Zwiebeln,
griiner Chili, Ingwer und frischem Koriander, scharf **** 127
oder Ente Jalfarezi mariniertes Entenbrustfilet, gegrillt und danach

113 Karahi Batak gegrilltes Entenbrustfilet in einer kraftigen Sauce mit
Tomaten, Paprika und Zwiebeln, in einer heillen Pfanne serviert

114 Ente Mango zartes Entenbmstﬁlet mit frischer
Mango-Mandelsauce "
Ente Banana zartes Entenbrustfilet mit frischer
Bananen-Mandelsauce *"“*™

115 Ente Curry Entenfleisch mit kréftiger Currysauce g
oder Ente Vindaloo Entenfleisch mit Kartoffeln in
Vindaloo-Curry-Sauce, scharf gewirzt =*** 7*

116 Ente Palak Entenfleisch mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch in Currysahnesauce, pikant *

Minze, Krautern, in orientalischen Sauce, Kokosnussmilch
‘und Spinat mittelscharf * 457"

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch scharf oder mittelscharf zubereitet werden.

104 Karahi Lamm gegrilltes Lammfleisch mit Joghurt, Tomaten und Ingwer,

gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und frischem Koriander * 2" ***"

oder Butter Ente gegrilltes Entenbrustﬁlet mit Mandel, Cashewniissen

gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und frischem Keriander * #"**™

oder Ente Nilgiri zartes Entenfleisch mit Korianderblattern, griiner Chili,
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Fisch Curry Spezialitaten

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch scharf oder mittelscharf zubereitet werden.

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen den besten Basmati Reis.
Jheenga Masala Riesengarnelen in 18,90
Tomaten-Knoblauch-Mandel-Sahne-Sauce
oder Butter Jheenga Riesengarnelen mit Mandeln, Cashewniissen in
Tomatenbuttercremesauce 9"
Jheenga Mango Riesengarelen in Mango-Safran-
Cashewniissen-Sauce %" @
oder Jheenga Korma Riesengarnelen in Safran-
Mandel-sahne-sauce """ " oot
Jheenga Chili Riesengarnelen mit frischem Paprika, Zwiebeln, Ingwer,
Koriander, Knoblauch in griinem Chili, sehr scharf **** 127"¢
oder Jheenga Jalfarezi Riesengarnelen gebraten mit Zwiebeln, Paprika,
griinem Chili und frischem Koriander * **
Fisch Curry Seelachs nach Bombay Art, mittel scharf ** *
oder Fisch Vindaloo Seelachs mit Kartoffeln in Vindaloo-Curry-Sauce,
scharf gewiirzt **** 7¢
Fisch Chili Seelachs in scharfer Chilisauce mit frischem Gemiise,
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch, scharf ****127°
oder Fisch Jalfarezi Seelachs gebraten mit Zwiebeln, Paprika,
griinem Chili und frischem Koriander * **
Fisch Mango Seelachs in
Mango-Safran-Cashweniisse-Sauce
oder Fisch Korma in Safran-Cashwentiisse-Sauce

b d g h (Mandeln)
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Biryanis
Biryanis ist ein in der Pfanne zubereitetes
Reisgericht, das mit Mandeln, Rosinen und Kokosflocken verfeinert wird

130 Vegetable Biryani frisches Gemiise mit Nissen, Rosinen
und Joghurt extra "M Castemnizzel
131 Chicken Tikka Biryani Huhnerfleisch mit Mandeln, Rosinen
und Joghurt extra " crenemiee)
132 Lamm Moglai Biryani Lammfleisch mit Mandeln, Rosinen
und Joghurt extra °" e Custemnasse)
133 Jheenga Biryani Rlesengarnelen mit Mandeln, Rosinen
und Joghurt extra "¢ " M Casamisse
134 Pulao Reis gebratener Reis mit Erbsen, Karotten und Réstzwiebeln

Dessert
140 Mangocreme mit Vanilleeis®
141 Gemichtes Eis mit Sahne ° oder Eis mit frischer Mango °
142 Gulab Jamun Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken g°
143 Firni ganz feiner Reis-Pudding *

Zusatzstofffe: 1 Konservierungsstoff | 2 Geschmacksverstarker | 3 Antioxidationsmittel
4 Nitritpokelsalz | 5 Farbstoff 6 Geschwarzt | 7 Sduerungsmittel | 8 Koffeinhaltig | 9 Phosphat
10 SuRungsmittel | 11 Chininhaltig | 12 Taurin

Allergenkennzeichung nach EU-Richtlinie

a) glutenhaltiges Getreide ( a' Weizen, a? Gerste, a® Roggen, a* Hafer, a® Dinkel oder aé Kamut)

b) Krebstiere | c) Eier | d) Fisch | e) Erdniisse | f) Soja | g) Laktose

h) Schalenfriichte ( h' Mandeln, h? Haselnlisse, h® Walniisse, h* Cashewniisse)

i) Sellerie | k) Senf | 1) Sesamsamen |

m) Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro kg eder Liter) und Sulphite | n) Lupinen | o) Weichtiere

Alle Speisen und Getrénke
inkl. gesetzl. Mehrweristeuer

Samtliche Preisangaben in €.
Produkte konnen von Abbildung abweichen.

S S e

200

MITTAGSKARTE
Dienstag - Freitag 11.30 bis 14.30 Uhr (auBer Feiertags)
Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine
Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat.

Dal Tarka Indisches Nationalgericht mit gelben Linsen

200a Dal Makhani Indisches Linsengericht mit schwarzen Linsen
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in Butter geschwenkt *

Fisch Curry Seelachs in wiirzigen Currysauce *

oder Fisch Vandaloo Seelachs mit Kartoffeln in sehr

scharfen pikanter Currysauce **** 7 **

Chicken Curry zartes Chickenfleisch in Rogan-Curry-Sauce """
Chicken Palak Huhnerbrustfilet in wiirziger Spinatkreation
Chicken Korma Hihnerfleisch in Safran Mandelsauce °" """ c#aise)
Lamm Curry zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sauce

Lamm Palak Lammfleisch in Butterspinatsauce *

Mixed Vegetable Gartengemiise in Currysauce

Fisch Korma Fisch in Safran Mandelsauce “°" M tmienise)
Vegetable Korma Gartengemuse mit Niissen und

Rosinen in Safran-Mandelsauce *"

Channa Alu Kichererbsen mit frischen Tomaten, Zwiebeln,

Ingwer und Kartoffeln

Paneer Mango hausgemachter Rahmkase in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce *"

Lamm Nilgiri zartes Lammfleisch mit Koriander, griinem Chili,
Minzekrédutern in orientalischen Sauce mit Kokosnussmilch und Spinat * *
Lamm Mango zartes Lammfleisch in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce *"“""*

Dal Goasht Linsengericht in Lammfleisch, Knoblauch,

Ingwer, Currysauce

Chicken Sabji Hithnerbrustfilet mit Gemiise in kréftiger Currysauce
Lamm Vindaloo Lammfleisch mit Kartoffeln in

Knoblauch Curry-Sauce **** 7*

Chicken Mango zartes Hihnerfleisch in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce " “™"

Chicken Nilgiri zartes Huihnerfleisch mit Korianderblattern in
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orientalischer Krautersauce mit Kokosnussmilch, griinem Chili und Minze * %457

Chicken Tikka Masala Hihnerbrustfilet im Lehmofen

gegrillt in Mandelsauce °" "

Chili Chicken Huhnerbrustfilet gegrillt, gehackt, gebraten

mit Zwiebeln und Tomaten ' 2 7

Chicken Vandaloo entbeintes Huhn mit Kartoffeln,

scharf gewtirzt mit Reis **** 7 *

Ente Jalfrezi zartes Entenbrustfilet mit frischem Gemiise *

oder Ente Chili gegrilltes Entebrustfilet, mit Zwiebeln, Tomaten,
griinen Chili, Ingwer und frischem Koriander in sti3-sauer Sauce **** 127
Ente Palak Entenfleisch mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer,

Knoblauch in Tomatensauce

oder Ente Nilgiri pikantes, zartes Entenfleisch mit Korianderblatter,
Spinat, griinem Chili, Minzekrduter in orientalischer Sauce

mit Kokosnussmilch * 4577

Ente Mango zartes Entenbrustfilet mit frischer Mandelsauce " “*"*
Palak Paneer Spinat mit indischem Kése, Zwiebeln,

Ingwer, Knoblauch, frischem Koriander *

Paneer Nilgiri hausgemachter Kése mit Korianderbléttern,

Ingwer, Knoblauch, Kokosmileh mit griinem Chili und Minze * 4 57°¢

Thalis gemischte Platten
Vegetable Thali Mixed-Vegetable, Dal Tarka, Raita, Salat und Reis **

8,90
8,90
7,90
9,50

9,50

9,50

Postwurfsendung

HEIMSERVICE

Tel.: 089 - 54 84 39 03
Fax: 089 - 54 84 36 62

Erhardtstrasse 15 « 80469 Miinchen

WWW. s_;andhu |nd|a de

Mindestbestellwert
Lieferung in 80469 - ab 15 €
1,50 € Liefergebihr tiber 5 Km

Offnungszeiten:
Dienstag bis Freitag
von 11:30 - 14:30 Uhr
und 17:30 - 22:30 Uhr
Samstag und Sonntag
12 00 - 22:00 Uhr

@ 77 s \l
W=

u
7

Chicken Thali Chicken Curry, Mixed-Vegetable, Raita, Salat und Reis **10,50
Lamm Thali Lamm Curry, Mixed-Vegetable, Raita, Salat und Reis “* 10,50

Bilder von Fotolia Druckfehler / Irrtimer vorbehalten.

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,50 €
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Shorba - Suppen
Dal Shorba Indische Linsensuppe
Malkatani Huhnerfleisch, Linsen und Reis, scharf **
Chicken (Murg) Shorba Hiihner-Cremesuppe *
Tomatar Suppe Tomatensuppe, delikat mit Kokosflocken und
Gewlrzen abgeschmeckt *
Shabzi Shorba Gemiise-Cremesuppe °
Lachsan Shorba Indische Knoblauchsuppe
Jheenga Suppe Riesengarnelen Suppe
Munchurian Suppe Asian Art, sehr scharf ****7

Warme Vorspeisen
Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen
schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert.

Pappar hauchdiinne Linsenwaffeln mit verschiedenen Saucen 3,00
Vegetable Pakora frisches, gemischtes Gemuse 5,20
Uberbacken in Kichererbsenmehl

Samosa Indische Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln, 5,90
Erbsen und Niissen "

a) Bangen Pakora frische Auberginen 5,20
b) Gobi Pakora frischer Blumenkohl 5,20
c) Paneer Pakora hausgemachter Kase ° 5,90
d) Onion Bhaji Zwiebeln 5,90
e) Bhindi Pakora Okraschoten, tiberbacken mit Kichererbsenmehl 5,90
Chicken (Murg) Pakora in Kichererbsenmehl 5,90
gebackene Huhnerbruststiicke

oder Fisch Pakora Fischstiicke iberbacken mit Kichererbsenmehl *

Jeenga Pakora Riesengarnelen Gberbacken mit Kichererbsenmehl *° 9,90
Vorspeisen fiir 2 Personen verschiedene Gemise (Pakoras), 10,90
tberbacken mit Kichererbsenmehl °

Vorspeisen fiir 2 Personen gemischte, verschiedene 12,90
Gemiisepakorasmit Hihnerfleisch, Fischstiicke, Kdse und

Lamb Seekh Kebab ( 2 Stiick) **

Salate
Gemischter Salat mit Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Karotten,
Mais und Kidneybohnen
Salat ,,Sandhu India* mit gegrillten Hihnerbrustfiletstreifen,
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Mais, Champignons, Ei und
mit hausgemachtem Kése “°
Salat Mango frische Mango, Avocados, Rotzwiebeln
mit Olivendl, Schwarzpfeffer und Mango-Dressing
Indian Kuchumbar Salat Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Karotten,
Paprika, Weiskraut mit frischen griinen Chilischoten und Zitronen-Dressing

Kalte - Vorspeisen
Kheera Ka Raita Gurkenjoghurt *
Alu Raita Kartoffeljoghurt *
Channa Chat Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln,
Gurke in Joghurt-Sauce °
Chicken (Murg) Chat Huhnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Gurke
in Joghurt-Sauce °

Fiir unsere kleinen Gaste
Puten Schnitzel oder Chicken Schnitzel] * " ¢
Beilage: Pommes oder gebratene Kartoffeln mit kleinen Salat
Chicken Wings oder Friihlingsrollen Chicken Wings 6 Stiick oder
Frihlingsrollen 8 Stiick a
Pommes Teller mit Tomaten Ketchup

i Indisches Brot
Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohlelehmofen.

Chapati Brot aus Vollkornmeh ™"
Nan Ovales Brot aus Hefeteig * """
Butter Nan Vielschichtiges Brot aus Hefeteig
Lasan Nan Knoblauchbrot "™

oder Adrak Nan Ingwerbrot "=
Peshwari Nan Hefeteigbrot mit Rosinen, Mandeln

und Kokosflockgn 27"t

Kése Parantha Fladenbrot mit Kase gefiillt =" "™"?

Allu Prantha einfaches Brot mit Kartoffeln *~ ™"

oder Gobi Prantha einfaches Brot mit Blumenkohl| """
Bhatura frittiertes Hefeteigbrot *~ """

oder Puri frittierter Teigfladen *~ "™

2 = Welzenmehl

Indische Wraps
Sabji Roll gegrilltes Gemiise, hausgemachtem Kése mit Masala,
Minzsauce und Salat *
Sekkh Kebab Roll gehacktes Lammfleisch mit Zwiebelringen,
Masala, Minzsauce und Salat *
Mutton Botti Kebab gegrilltes Lammfilet mit Zwiebelringen,
Knoblauch, Ingwer, Currysauce und Salat °
Chicken Tikka Roll mariniertes Hiihnerbrust mit Masala,
Minzsauce und Salat *

Thalis gemischte Platten

1 Person 2 Person

Vegetable Thali Palak Paneer, Dal Tarka und Mixed-Vegetable 14,90 28,00
mit Raita, Salat, Reis, Puri (frittierter Teigfladen) a (Gerste) °

Fisch Thali Fisch Masala, Jneenga Kombwala und Vindaloo ** 16,90 32,00
Shrimps-Curry mit Raita, Salat, Reis und

mit Knoblauch Nan a (Weizen) "**"

Sandhu India Thali Chicken Tikka Masala, Lamm Korma,
Mattar Paneer

und Dal Tarka mit Raita, Salat, Reis, Bhutura (frittiertes Hefeteigbrot)
dazu Mango-Creme a (Weizen) *"

Wunsch Tahli 19,50 37,00

17,00 33,00

4x Hauptgerlchte nach Wahl, nur Curryspeaahtéten

Vegane Spezialitdten

Alle Gerichte kédnnen auf Wunsch scharf oder mittelscharf zubereitet werden.

Zu allen Gerichten servieren wir lhnen den besten Basmati Reis.

Dal Tarka indisches Nationalgericht

Allu Gobi Masala Blumenkohl und Kartoffeln gekocht mit
Tomaten und Ingwer, fein gewiirzt """

Sabsie Koftas Gemisekléichen mit Niissen in

wiirziger Currysauce """

Bhindi Masala frischer Okras mit Zwiebeln, Tomaten

in scharfer Sauce *" ™"

Bhartha traditionelles Auberginengericht im Lehm Ofen auf Holzkohle
gebacken und mit Zwiebeln, Tomaten gebraten®

Channa Alu Kichererbsen mit frischen Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Kartoffeln

Mixed Vegetable gemischtes Gemise mit Ingwer Knoblauch und
Koriander in wirziger Currysauce

Tinda Masala kleiner Kiirbis mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Koriander, Chili und kraﬁlger Masala- Tomatensauce 9 ok

Vegetarische Spezialitdten
Dal Makhani Indisches Linsengericht mit schwarzen
Linden in Butter geschwenkt °
Vegetable Jalfrezi frisches Gemiise, hausgemachtem
Kase gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und frischem
Koriander in Tomatencurrysauce* °
Palak Paneer Spinat mit indischem Kése, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und frischen Koriander®
oder Paneer Nilgiri Spinat mit indischem Ké&se, frischen
Koriander, Ingwer, Kokosnussmilch mit griinem Chili und Minze °
Karahi Paneer hausgemachter Kase mit Joghurt, Tomaten
und Ingwer in einer heilten Pfanne serviert, fein gewdrzt ¢
Paneer Tikka Masala hausgemachter Kédse
in Mandelsahnesauce °"™*™"
oder Shahi Paneer hausgemachter Kése in
Tomatensahnesauce mit Niissen, Mande| °" (€semesse Mandein)
Malai Koftas gefiillte KasekléRchen in feiner Curry-Cremesauce
mit Mandeln und Kokosnuss °"
Bikaneri Bengan gefiillte Auberginen mit Kartoffeln und
hausgemachtem Kése in Mandel-Curry-Sahne-Sauce " "
Paprika Bohjpuri Paprika gefiillt mit hausgemachtem Kase,
Kartoffeln, Ingwer, griinem Chili, dann gekocht in Gemiisecurry-Sauce
und mit Koriander °" "
Paneer Mango hausgemachter Rahmkése in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce °"“*"7¢!
Navratten Korma gemischtes frisches Gartengemiise,
Niissen in Sahnesauce " (i tarcen

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,50 €
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Tandoori Spezialitdten
Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohle Lehmofen
zubereitet.
Alle Gerichte kénnen auf Wunsch scharf oder mittelscharf zubereitet werden.
Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen den besten Basmati Reis.

Tandoori Chicken Hahnchenkeule (mit Knochen) eingelegt in 12,90
Jogurt Marinade mit Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 5 * :
Chicken Tikka Hihnerbrustfilet eingelegt in 13,90
Jogurt Marinade mit Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 5 *
3 in 1 (Taranga) Chicken Tikka, Haryali Kebab, 14,90
Malai Chicken Kebab * 5° o
Lamm Seekh Kebab gehacktes Lammfleisch auf einem Spiel gegnll! 13,90
Ente Tikka Entenbrustfilet in einer Marinade von Zitrone, 14,90
Masala und Ingwer mit Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce & °
oder Lamm Tikka Lammfilet in einer Marinade von Zitrone, Masala
und Ingwer mit Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 5°
Badshahi Jheenga Tandoori Riesengarnelen in Knoblauch- 18,90
Jooghurtmarinade mit Tandoori Masala, Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 5
Fisch Tikka Fisch in leckerer Zitronen-Knoblauchmarinade 13,90
aus dem Lehm Ofen mit Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 5 ° :

1 Person 2 Person
Mix Grillplatte Hihnerfleisch mit Knochen, Hithnerfilet, 14,90 28,00
Lamm, Ente mit Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 4 5°
Haryali Malai Kebab Hiihnerbrustfilet in Minzmarinade 14,50
Keriander, Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce, pikant 5 °
oder Malai Chicken Kebab Hiihnerbrustfilet mariniert in Buttercreme-Sauce
mit Niissen, Salat in Tomaten-Butter-Curry-Sauce 4 5 ¢

Chicken Curry Spezialitdten
Chicken Nilgiri zartes Hithnerfleisch mit Korianderblattern in
orientalischer Krautersauce mit Kokosnussmilch, griiner Chili
und Minze, mittel scharf * 457 ¢
oder Chicken Palak Hiihnerbrustfilet mit Spinat, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch in Currysahnesauce *"
Butter Chicken gegrilltes HGhnerbrustf let mit Mandeln, Cashewniissen 13,90
in Tomatenbuttercremesauce *"'
Punjabi Chicken Hihnerfleisch in Knoblauch-Ingwer-Curry-Sauce, 12,50
kraftig gewirzt scharf *
oder Chicken Curry Hiihnerfleisch in Curry-Sauce °" "
Karahi Chicken Hiihnerbrustfilet mit Joghurt, Tomaten und Ingwerin 13,90
heiler Pfanne serviert, pikant °
Chicken Tikka Masala Hihnerbrustfilet im Lehmofen gegrillt, 13,90
in Mandelsahnesauce """
Chicken Vindaloo Hiihnerbrustfilet mit Kartoffeln in 12,50
Vindaloo-Sauce, (sehr scharf) “*** 7"
Chili Chicken Huhnerbrustfilet gegrillt, gebraten 13,90
mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Koriander in Knoblauch-Chili-Sauce **** 127¢
Chicken Tikka Jalfarezi mariniertes Hilhnerbrustfilet, gegrillt 13,90
und danach gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und
frischem Koriander in Tomatencurrysauce
Chicken Korma Hiihnerfleisch in 13,90
Safran-Mandelsahnesaugce " ezl
Chicken Mango zartes Huhnerfleisch in 13,90
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce " “"=
oder Chicken Banana zartes Hithnerfleisch in 13,90
Bananen-Safran-Cashewnuss-Sauce *"©*"
Chicken Sabjee Huhnerbrustfilet mit Gemiise, in kréftiger Currysauce 12,50

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,50 €






